
FORMULE PETIT-DÉJEUNER

1 boisson chaude 50cl + 1 viennoiserie 12    
+ 1 jus d’orange pressé 25cl

FORMULE GOÛTER

1 boisson chaude OU fraîche 50cl 13
+ 1 dessert    

FORMULE APÉRO

1 bière pression 25cl OU 1 verre de vin 15cl 13  20

+ 1 kémia + chips de socca    

PETIT DÉJEUNER

CROISSANT 2  40

PAIN AU CHOCOLAT 2  50

PAIN AUX RAISINS 2  70

PAIN CHOCOLAT BLANC FRAMBOISE 2  90

PAIN PRALINÉ 3  20

LES PLATS

PASTA DELLA MAMMA  17    
Thon germon Ortiz, sauce rouge aux épices, 
câpres, olives de Kalamata, citron, 
persil & zaatar

RIGATONI À LA TRUFFE   16    
Burrata fondante,sauce à la truffe d’été 
(tuber aestivum) 8%, champignons de Paris, 
oignons nouveaux, persil & noisettes

SUPPLÉMENT  3    
Thon - Parmesan - Burrata - Sardines 

SPÉCIALITÉ NIÇOISE

PISSALADIÈRE  14    
Oignons caramélisés, anchois au sel, 
olives de Kalamata

Servi avec mesclun

CELEBRES BAGNARDES

SALADE NIÇOISE  18    
Œuf, tomates, anchois marinés, 
concombre, radis roses, courgette,
oignons nouveaux, basilic, mesclun & olives

SALADE CÉSAR   19    
Sucrine, cuisse de poulet grillée façon chawarma, 
anchois Ortiz, tomates, haricots verts, 
parmesan & croutons grillés

TOAST BURRATA TRUFFE   20   
Tomates, champignons de Paris, concombre, 
courgette, haricots verts, pois gourmands, 
olives de Kalamata, basilic & mesclun

TOAST AVOCAT  16    
Toast, labné, avocat, pousses d’épinards, 
haricots verts, pois gourmands, courgette, 
concombre, tomates, grenade, herbes, 
mix de graines et de sumac

À PARTAGER

BABA GANOUSH   8    
Caviar d’aubergines au tahini,
herbes & citron beidi

HOUMOUS PRALINÉ    8    
Pois chiches, praliné noisette, 
tahini & zaatar

LABNÉ OLIVES PISTACHES   7   
Fromage chypriote, olives de Kalamata, 
pistaches & zaatar

BISOUS SUCRÉS

TIRAMISU  9    
Tiramisu maison au café, boudoirs & cacao noir

CRÈME CITRON BASILIC FRAMBOISE   9    
Crème très citron au basilic, 
framboises & pistaches

SALADE MAROCAINE  8   
Oranges, dattes, amandes, 
figues, menthe & pistaches 

SNACKING

CHIPS DE SOCCA  6    

PANS BAGNAT
Servis avec mesclun

LULU CLASSIQUE  16    
Thon Germon Ortiz, anchois marinés, 
œuf, tomates, céleri, fevette, mesclun, 
radis roses, olives de Kalamata

FRANÇOIS  15    
Thon Germon Ortiz, œuf coulant, 
tomates, concombre, pomme de terre, 
olives de Kalamata, harissa, 
citron & oignon nouveau

MESRINE  16    
Cuisse de poulet grillée façon chawarma, 
mayonnaise spicy, sucrine, tomates & radis rose

JO  14    
Labné, radis rose, concombre, avocat, 
tomates & mesclun 

AL CAPONE  24    
Ventrèche de thon Ortiz, anchois marinés, 
œuf, tomates, mesclun, radis rose, 
olives de Kalamata, harissa, 
citron & oignons nouveaux 

LES BOISSONS

J’AI SOIF
CITRONNADE MAISON 25CL  5
Nature ou fleur d’oranger ou menthe fraîche

VOLVIC ZEST CITRON  50CL 4      

EVIAN 50CL 3  60    

BADOIT VERTE 50CL 3  90    

PEPSI - PEPSI ZÉRO SUCRES / ORANGINA 4  50    
LIPTON ICE TEA PÊCHE / OASIS TROPICAL  
SCHWEPPES AGRUM 50CL     

ANDROS ORANGE - ANDROS POMME 3  90    
JUS D’ORANGE PRESSÉ 25CL 

CAFÉ ET THÉ
EXPRESSO - DÉCAFEINÉ 10CL 2  70    

NOISETTE 10CL 2  80    

DOUBLE EXPRESSO 20CL 4  10    

AMÉRICANO 30CL 4  20    

CAFÉ CRÈME 30CL 4  40    

CAPPUCCINO 30CL 4  90

CHOCOLAT CHAUD  50CL 5  20           

CAFÉ VIENNOIS 30CL  4  90

CHOCOLAT VIENNOIS 30CL 5  60    

THÉS ET INFUSIONS 30CL 4  90    

THÉ À LA MENTHE AUX PIGNONS DE PIN  20CL 5  20      

APERO
BIÈRE PIEDS NOIRS AU ZAATAR 33CL 7     

BIÈRE PIEDS NOIRS À L’HIBISCUS 33CL 7    

HEINEKEN 33CL 5  30    

DESPERADOS 50CL 4  70    

PRESSION
HEINEKEN 25CL 5  80    

HEINEKEN 50CL 7  80    

MORETTI 25CL 6  80    

MORETTI 50CL 8  80    

VINS   
ROUGES - CHIANTI CLAS GULIO MEDICIS 
VERRE 15CL 6  50    
BOUTEILLE 75CL 33    

BLANCS - IGT T.SILICIANE P.GRIGIO AB VINISTEL 
VERRE 15CL 5  50    
BOUTEILLE 75CL 28 

ROSÉS - CÔTES DE PROVENCE AOP - MINUTY PRESTIGE 
VERRE 15CL 6  90    
BOUTEILLE 75CL 35

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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MESRINE RIGATONI À LA TRUFFE

TIRAMISU

BABA GANOUSH

Servis avec du pain toasté

 végétarien
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