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A PARTAGER / 70 SHARE

) Planche de fromages™ ... 29¢
Cheese hoard™
Planche de charcuteries. ... . 29 ¢
Cured meat board
Planche mixte™ . 29¢

Cheese and cured meat board”™

(V) Burrata 120gr, tapenade, artichauts grillés, tomates séchées et focaccia .. 21€
Burrata 120gr, tapenade, grilled artichoke, dried tomatoes and focaccia

() Focaccia au romarin, huile d'olive................................ 14 €
Focaceia with rosemary, olive oil

SALADES / SALADS

Salade Nigoise au mi-cuitde thon ... .. .. . . 29¢€
Filet de thon de Méditerranée, olives taggiasche, poivron, tomates séchées, anchois, euf,
mesclun, laitue, artichaut grillé, vinaigrette balsamique

Tuna from mediterranean sea, taggiasca olives, pepper, dried tomatoes, anchovy, egg, mesclun salad,
lettuce, grilled artichoke, balsamic sauce

Salade Caesar ... .. . . .. 27 €
Filet de poulet francais, ®uf, parmesan AOP, tomates séchées, crodtons, sucrine, ceeur de romaine,
sauce traditionnnelle Caesar & base d'anchois

French chicken breast, eqg, PDO parmesan cheese, dried tomatoes, croutons, sucrine salad,
romaine salad, traditional Cagsar sauce dressing with anchovies

PLATS / DISHES

Lsionitone Do de cabillaud, poireaux rotis et sauce hollandaise a I'orange ... 35 ¢

Cod fish loin, roasted leeks, hollandaise sauce with orange

Echine de porc frangais, purée de panais et Frites de patates douces .. 35
Pork shoulder, parnisp purée and sweet potato fries

Burger au beeuf ™ francais bio et frites ... 34 €
Bun, beeuf frangais bio, comté AOP, tomates séchées, poitrine fumée, cornichons,

oignons confits, sauce burger maison

Bun, french organic beef ", PDO comté cheese, dried tomatoes, smoked bacon, pickled onions,

homemade burger sauce

() Gnocchi de la Maison Perrin, tomates séchées, parmesan AOP 27 ¢
et beurre de sauge
Gnacehi by Maison Perrin, dried tomatoes, PDO parmesan cheese, sage butter
Crogue-Monsieur au comté AOP et salade de saison ................... 24 €

Pain de mie, jambon & 'os francais, comeé AOP, sauce béchamel maison, salade
Sandwich bread, french ham, PDO comté cheese, homemade béchamel sauce, seasonal salad

T7 Filet de poulet francais au citron confit et polenta crémeuse............. 28¢€
French chicken breast, onion, preserved lemon, taggiasche olives, polenta
T Daube provengale et riz basmati ... 28 €

Provencal stew, basmati rice



DESSERTS / DESSERTS

Fondant au chocolat Valrhona® et sa boule de glace ................ 12€
Chocolate fondant Valrhona® and ice cream
Tarte Tropézienne ... 128

Saint-Tropez speciality pie
A brioche flavoured with orange blossom and stuffed with a French créme patissiére

Trio de mignardises. ... ... 10€
Trio of sweets
Café ouThé gourmand ... 12€

Coffee or Tea with trio of sweets

Toutes nos glaces sont artisanales et fabriquées en France
par le maitre glacier Philippe Faur
All our fce creams are handmade and produced in France by the master ice cream maker Philjppe Faur

Coupe 3chocolats ... MnE
Créme glacée chocolat blanc, chocolat noir Macaé, chocolat lait et noisettes Gianduja,

créme chantilly, sauce chocolat maison et noisettes caramélisées

White chocolate ice cream, Macae black chocolate, Gianduja milk and hazelnuts chacolate,
chantilly cream, homemade chocolate sauce and caramelized hazelnuts

Coupe fagon Mont-Blanc. ... 12€
Creme glacée aux marrons avec éclats, vanille, créme chantilly, éclats de meringue

et sauce chocolat maison

Chestnut ice cream, vanilla, chantilly cream, meringue flakes and homemade chacolate sauce

Coupe poire et limoncello ...................................... . 14€
Sorbet poire, limoncello
Pear sorbet, limoncello

Coupe 2 boules / 3 boules auchoix ........................... 8€/10€
Parfums au choix : calisson, chocolat blanc, chocolat noir Macaé, chocolat lait et noisettes
Gianduja, citron, fraise, marron avec éclats, poire, vanille

Cup of the ice cream: 2 scoops/3 scoops
Calisson, white chocolate, Macae black chocolate, Gianduja milk and hazelnuts chacolate, lemon,
strawberry, chestnut, pear, vanilla

MENU ENFANT / KID'S MENU 16,5 €

Steak " haché ou dos de cabillaud ou nuggets de poulet maison
+ Garniture au choix
+Coupe de glace 2 boules
+Evian® 33 ¢l ou verre de jus de fruits 25 cl
(pomme, orange, ananas)
Minced beef " or cod fish loin or homemade chicken nuggets
+ Choice of side dishes

+ Two scoaps of ice cream
+ Fvian® 33¢ or glass of fruit juice 25 c! (apple, orange, pineapple)



BOISSONS / DRINKS
COCKTAILS / COCKTAILS ... 55 ¢

Gin tonic (18 cl) Gin Bombay Sapphire®, Schweppes® Indian Tonic

Bombay Sapphire® Gin, Schweppes® Indian Tonic

Spritz Aperol (16 cl) Liqueur Aperol®, Prosecco Martini®, eau gazeuse
Aperol® liguor, Prosecco Martini®, sparkling water

Spritz Hugo (16 ¢l) Liqueur Saint-Germain®, Prosecco Martini®, eau gazeuse
Saint-Germain® liguor, Prosecco Martini® sparkling water

Spritz Limoncello (16 ¢) Liqueur Limoncello, Prosecco Martini®, eau gazeuse
Limoncello liguor, Prosecco Martini®, sparkling water

Mojito (20cl) Rhum Trois Rivieres®, citron vert, feuilles de menthe,

eau gazeuse, cassonade

Trois Rivieres® rum, lime, mint leaves, sparkling water, brown sugar

Mojito Fraise(20cl) Rhum Trois Riviéres®, purée de fraise, citron vert,
feuilles de menthe, eau gazeuse, cassonade

Trois Rivieres® rum, strawberry puree, lime, mint leaves, sparkling water,
brown sugar

Mojito Mangue (20¢l) Rhum Trois Riviéres®, purée de mangue, citron vert,
feuilles de menthe, eau gazeuse, cassonade

Trois Riviéres® rum, mango puree, lime, mint leaves, sparkling water, brown sugar
Moscow Mule (18cl) Vodka Absolut®, Ginger beer, jus de citron vert
Absolut® Vodka, Ginger beer, lime juice

Bloody Mary (20cl) Vodka Absolut®, jus de tomate

Absolut® Vodka, tomato juice

Espresso Martini (12 cl) Vodka Absolut®, liqueur de café, expresso

Vodka Absolut®, coffee ligueur, espresso

COCKTAILS SANS ALCOOL / MOCKTAILS ......................... 105€

Fresh Riviera (16.cl) Ginger beer, purée de mangue, jus e citron vert, miel
Ginger beer, mango puree, lime juice, honey

Virgin Mojito (20¢l) Eau gazeuse, feuilles de menthe, citron vert, cassonade
Sparkling water, mint leaves, lime, brown sugar

Virgin Mojito Fraise (20c1) Purée de fraise, citron vert, feuilles de menthe,
eau gazeuse, cassonade

Strawberry puree, lime, mint leaves, sparkling water, brown sugar

Virgin Mojito Mangue (20cl) Purée de mangue, citron vert, feuilles de menthe,
eau gazeuse, cassonade

Mango puree, lime, mint leaves, sparkling water, brown sugar

Rio (18¢l) Jus d'orange, jus de citron vert, jus de framboise

Orange juice, lime juice, raspberry juice



APERITIFS / PRE-DINNER DRINKS

Martini® Bianco, Rosso (el ... ... 6,5€
RICATd® (4el). ..o 6,5 ¢
Pastis Henri Bardouin® (4cl).................oo i 6,5 ¢
Campari® (7cl) ... 1€
Kir (12 . . 8€
Porto Burmester® 10 ans (Bel) ...........ooooeeeeei 8 €
Americano (12 cl) (Campari®, Martini® Rouge) . .. ......................... 12€
SPIRITUEUX / SPIRITS

Vodka AbSOIUL® (4cl). ... ..o 1€
Vodka Grey Goose® (ach). ... 1€
Gin Bombay Sapphire® (acl). ... 1neE
Tequila Olmeca® Blanche (4l ............................... ... M€
Rhum blanc Trois Rivieres® (4cl) ..., 1€
Rhum brun Bacardi® (4cl) ........... ... 1€
Whisky J&B® Rare (4cl). ... nE
Jack Daniel's® (4ch). ... 15¢€
BIERES / BEERS

Pression / Draught beers 25l 50 ¢l
1664® 6€...... 10€
Grimbergen® .. ... 69€ ... 105¢€
Panaché. ... 65€.....105¢
Bouteille (33cl) / Bottled beers (33cl)

Heineken® .. . 6,2€
L AZUrBeNNe® 6,8€
VINS / WINES Verre  Bouteille
Rouge / Red wine 12¢l 75l
Cotes du Rhone AOP, Chateau de Montfrin ................. 8€...... 39¢
Cotes de Provence AOP, Minuty Prestige................... JIER 45 €
Chateauneuf du Pape AOC, Les Graniéres de la Nerthe ... .. 16€. ... 67 €
Rosé / Rosé wine

Cotes de Provence AOP, Minuty Coté Presquile............. 7€ 33E
Cotes de Provence AOP, Chateau Miraval................... 9¢ ... 45 ¢
Bandol AOC, Mas de la Rouviére, Domaine Bunan .......... ne.... 3¢
Blanc / White wine

Hérault IGP, Domaine Petit Roubié......................... 71¢€...... 33¢€
Cotes du Rhone AOP, Domaine Guigal ...................... 8€..... 39¢€

Cotes de Provence AOP, Minuty Prestige................... 9€.. ... 45 €



CHAMPAGNES & PETILLANTS / CHAMPAGNE & SPARKLING WINES

Coupe  Bouteille

12¢l 75 ¢l
Prosecco Martini®. ... 1€ . ... o7 €
Champagne Maison Collet®, Brut ....................... 1€ . 13¢€
DIGESTIFS / AFTER-DINNER
Limoncello Gel) ... 10€
Cognac Remy Martin® (4cl).............................. 14 €
EAUX MINERALES / MINERAL WATERS
Evian® / Still water (33cl/75¢l) .......................... 49¢ ....69¢
Badoit® / Sparkling water (33¢cl/75¢l)..................... 49¢ ... 69¢
Perrier® / Sparkling water (33¢l) ... 52%
SODAS & JUS / SOFT DRINKS & JUICES
Limonade (25¢l) /Lemonade ............. ... .. ... ... 49¢€
Coca-Cola®, Coca-Cola® zéro (33cl). ...t 5,6 €
0rangina® (25¢l) ... 96€
Lipton® [ce Tea (25¢l) ... 56€
Schweppes® Indian Tonic (25¢) . ... 5,6 €
Jus et nectars Alain Milliat® (20¢1) / Juices and nectars ............... 5,8 €

(Orange, Pomme, Mangue, Tomate, Abricot) / (Orange, Apple, Mango, Tomato, Apricot]

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Expresso (7c), Café allongé (14c1) / Espresso, Long coffee ............ .. 30 €
Décaf@ing (7cl) / Decaffeinated. . .............. ... ... .. ... ... 3.6€
Café noisette (9cl) / Macchiato. . ................. .. ... ... ... ... 39¢
Café créme (17c) /Latte .............. ... ... . ... ... RE
Double expresso (14cl) / Double espresso ............................ h4¢
Cappuccino ocl) / Cappuccino ... 0,4 €
Thé ou infusion Le Palais des Thés® (20¢l) / Tea or herbal tea. .. ... . ... 6,5 ¢

Thé vert de Chine, Thé breakfast, Thé darjeeling, Thé earl grey, Thé menthe glaciale,
Theé fruits rouges, Camomille, Rooibos vanille

Chocolat chaud Valrhona® (20¢l) / Hot chocolate. .. ................... 7€






